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PIZZE rosse
MARINARA; pomodoro, olio all’aglio, origano___________________5€ 
NAPOLETANA; pomodoro, alici, capperi e origano______________5,5€
MARGHERITA; pomodoro e mozzarella fiordilatte, basilico_______7€
DIAVOLA: pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame 
piccante e olio al peperoncino______________________________8,5€
BUFALA; pomodoro e mozzarella di bufala a crudo, basilico_____9€
TONNO E CIPOLLA; pomodoro, mozzarella fiordilatte, 
tonno e cipolla_____________________________________________8,5€
CAPRICCIOSA MA NON TROPPO; pomodoro, mozzarella 
fiordilatte, carciofi, olive, funghi e salsiccia____________9,5€
PIPPO AL PASCOLO; pomodoro, verdure di stagione e 
pan grattato con aglio e  prezzemolo__________________________8€
ANZI LEGGERISSIMA; Pomodoro, nduja, olive, 
cipolla e olio piccante_____________________________________8,5€
PE’I SMUCCIOLATI; pomodoro, mozzarella fiordilatte, 
Wurstel e patate fritte_______________________________________9€
TUTTI CONTENTI; Pomodoro, crema di noci, olive 
taggiasche e capperi__________________________________________9€
rossini: pomodoro, mozzarella fiordilatte, uova sode e mayo______9€

PIZZE BIANCHE

FORNARINA; sale, olio EVO, rosmarino o cipolla ___________________4€
biancaneve: mozzarella fiordilatte_________________________________6€
PIPPI: mozzarella fiordilatte, erbe di campo, 
ciauscolo e olio all’aglio_______________________________________9€
ANNIKA: mozzarella fiordilatte, stracchino, prosciutto 
crudo e rucola_________________________________________________9,5€
TOMMY: mozzarella fiordilatte, salsiccia, patate 
lesse e rosmarino________________________________________________8€
ZIETTO: mozzarella fiordilatte, hummus e 
verdure di stagione____________________________________________8,5€
SIGNOR NILSON: mozzarella fiordilatte, caprino, 
erbe di campo, pomodoro secco e oliveTaggiasche__________________9€
CAPITAN CALZELUNGHE: mozzarella fiordilatte, ricotta, 
alici e zenzero__________________________________________________9€
VILLA VILLACOLLE: mozzarella fiordilatte, guanciale, 
crema di parmigiano e cipolle____________________________________9€
LA MORTE SUA; Mozzarella fiordilatte, mortadella, 
stracciatella e pesto alle erbe_________________________________10€
MAURINO: Mozzarella fiordilatte, gorgonzola di capra, 
caciocavallo e pecorino_________________________________________10€
CONERO- SIBILLINI: Mozzarella fiordilatte, 
scamorza affumicata, Wurstel marchigiano e pacca sassi__________11€
LA BARBARA: mozzarella fiordilatte, salame piccante
salsiccia e olive taggiasche_____________________________________10€
ERNESTO: Bufala in cottura, cipolla e prosciutto crudo__________9,5€
giovannino perdigiorno: hummus di ceci, verdure stagionali 
gratinate e basilico ___________________________________________10€
LE AVVENTURE CIPOLLINO: Cipolla caramellata, 
tofu alla piastra, verdure di stagione__________________________10€
LADRI DI BICICLETTE: mozzarella fiordilatte, carciofini,
olive taggiasche e gorgonzola___________________________________10€
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PANINI ______9,50€
CHELA bun fatto in casa, cotoletta di pollo fritta, guanciale croccante, 

cipolla caramellata, insalata e maionese

STERNE bun fatto in casa, burger di manzo, pecorino, pomodori secchi, 
erbe, pecorino e senape

BEKA bun fatto in casa, wurstel marchigiano, paccasassi e senape 

FIA pane tipo pita crocchette di cicerchia fritte con verdure di stagione e 
salsa yogurt (possibile anche la versione vegana)

JAKY pane semintegrale fatto in casa, salsiccia alla piastra, scamorza e 
peperoni arrosto

(Nei panini NON sono 
comprese le patate fritte)

CRESCIA farcita______8,50€

Scegli tra sfogliata di Urbino o di polenta di Montale

-Mortadella, stracciatella e pesto aromatico 
-Lonza e pecorino
-Prosciutto crudo, paccasassi e scamorza
-Ciauscolo ed erbe
-Mozzarella di bufala e verdure di stagione 
-Hummus di ceci e verdure di stagione

MENù MONELLI 
Pasta al pomodoro ________________5€
Cotoletta e patatine fritte ______6€
Burger mini con patatine fritte __6€
Fornarina baby ___________________3€
Margherita baby __________________4€
Verdurine da sgranocchiare _______3€

CONTORNI 
Insalata mista di stagione____________4€
Verdure miste di stagione ____________6€
Patatine fritte ______________________4€
Olive all’ascolana artigianali _______6€
Verdure di stagione in pastella
fatte in casa ________________________6€

PIZZE stagionali
il lupo; mozzarella fiordilatte, funghi, 
salsiccia e scaglie di parmigiano 
_____________________________________________________________________10€
strega: mozzarella fiordilatte, zucca, guanciale e rosmarino
_____________________________________________________________________10€
viaggio sulla luna: crema di zucca, funghi e mandorle tostate salate
______________________________________________________________________9€
balla coi lupi: mozzarella fiordilatte, gorgonzola di 
capra, radicchio e noci 
_____________________________________________________________________11€
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L’illustrazione 
realizzata da I 
Colori Nella Testa 
e Capitan Cabot per 
4FARI festival



BIBITE FRESCHE
ACQUA ½ LITRO___________1€
ACQUA 1 LITRO___________2€
LIMONATA HOMEMADE____1,50€
SUCCHI DI FRUTTA 200ml__3€
MOLECOLA \zero  330ml___3€
MOLECOLA 750 ml_________6€
BEVANDE CORTESE BIO (275ml) 
THE PESCA/LIMONE/ 
ARANCIATA BIONDA GAZZOSA/
CHINOTTO/CEDRATA/
LIMONATA_____________3,50€
CORTESINO ginger rosso__3€

BEVANDE CALDE
CAFFE /DECA__________1,10€
….MACCHIATO__________1,30€
CORRETTO_____________1,50€
AMERICANO____________1,50€
CAPPUCCINO___________1,50€
ORZO piccolo_________1,20€
-grande______________1,50€
ORZO DE PAPPULì______2,50€
MORETTA______________3,50€

AMARI___________________3€
GRAPPE________________3,5€

BIRRE ARTIGIANALI
	 IN	BOTTIGLIA	O	LATTINA

BIRRIFICIO DEI CASTELLI

CARPE DIEM gluten free IPA
330ml 5,7%__________________5€
PALMARES red ale 
330ml 5,6%__________________5€
ITALICUM gluten free 
blonde ale 750ml 5%_________9€

OLTREMONDO

MAFFETTA gluten free 
golden ale bio 
330ml 4,5%__________________5€

MOLINO PAOLO MARIANI

MAZì lager 
bassa fermentazione 
330ml_______________________5€

Micro BIRRIFICIO RESINA

THANK YOU FACTORY saison al 
bergamotto 330ml 5% ________5€
MONKEY 
micro pale ale 
330ml 4,5%__________________5€

 ALLA SPINA 
a rotazione tra:

BIRRIFICIO DEI CASTELLI:
BIBERE keller pils 4,5%
SUAVE blanche 5,3%
BREVIS FUROR ddh ipa 6.3

OLTREMONDO
BUTA keller pils BIO 4,7%

PICCOLA 3,5/4€ GRANDE 5,5/6€

Lo Spunk non è un luogo di ristoro qualsiasi. Per 
noi, potervi accogliere per mangiare e bere è la 
punta di un iceberg che vi invita ad immergervi 
in tutte le sfaccettature di questa nostra 
realtà che pensa al momento della convivialità 
a tavola come mezzo per coinvolgervi nei 
nostri aspetti  più inconsueti. Per prima cosa 
lo Spunk è territorio, socialità, cultura, 
benessere, creatività. Ripensare alla nostra 
casa come luogo e tempo in cui continuare a 
crescere. Siamo convinti che le buone idee 
nascano attorno ad un tavolo circondato da 
bella gente, dove il palato stuzzica elettriche 
visioni e dove i barlumi della testa sgorgano 

in calici con cui brindare. 

Al vecchio, al nuovo, a quel che sarà, ma 
soprattutto al presente. CINCIN! 

E BUON APPETITO!
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Poi sono passati i mesi, le stagioni, altre catastrofi ambientali e quante altre 
allerte meteo? Tutto cambia, tutto si trasforma… Anche i ricordi diventano più 
frammentati e quelle immagini che ai nostri occhi erano apparse incancellabili, 
lentamente cambiano, si fanno meno nitide, meno rumorose. È così? Forse, forse 
no. Servirà altro tempo, che un anno è un soffio ed infatti chiudendo gli occhi 
si sente ancora il rumore del fiume in piena e degli alberi che uno ad uno si 
sradicavano da terra. Quel rumore, il 15 settembre 2022, noi lo sentivamo dal 
paese, in alto. Un rumore rovinoso, forte, fragoroso a cinque, sei chilometri 
di distanza. Chi riesce già a dimenticare i cieli del giorno dopo? Densi, e 
carichi di nuvole rosse, come pesanti sulle colline. un azzurro che sembrava 
appoggiato, steso sulla terra, tra il fango, abbandonato alla gravità, stretto 
attorno alle nostre gole. Ecco cosa ricordo di quei giorni, la pesantezza 
fisica del cielo, che schiacciava sulla testa. Una ninnananna, fuori dalla 
chiesa. Il fango nei posti più impensabili, per giorni, settimane. Un dolore 
silenzioso, umile, composto. A differenza del fiume, quel giorno. Queste sono 
cose che non si scioglieranno come alla fine ha fatto il fango, credo.

   ognuno ma di tutt3 e di tutt3 è il riscatto, guardarsi  
     negli occhi e riconoscersi. Vivi, attenti, vigili!         
        E allora così, che è nata questa idea, che è 
          nato questo festival. Con l’intenzione di non 
           abbassare la guardia e cercare di non far sfumare 
           ma certamente trasformare quel che a tutt3 c’è    
           successo. Tenere vivo il ricordo, tenere vivo il  
           dibattito, tenere vivo il territorio, tenere   
           vivo il fiume. Noi, questa nuova squadra di        
          mastr3 birra3 e panettier3, artist3 e tennist3,  
         barist3 e musicist3, non potevamo farlo con una 
      manifestazione in piazza, non sapevamo e non volevamo   
   farlo politicizzando il tutto, non un sit-in, non una 
fiaccolata, non una conferenza, non una raccolta firme. 

Che spetta ai vivi rendere le cose un po’ più belle anche se così dolorose. 
Così sabato scorso la crew del Cabot Cove ha dato il via all’onda. Siamo ripartiti 
dal mare, dalla valle. Simbolicamente, come dei salmoni, risaliamo il fiume per   
     deporre e far schiudere nuove idee, nuovi incontri, nuove possibilità. E tappa 
             dopo tappa il fiume si riavvolge, attraverso la musica, il disegno, le 
                       facce della gente, degli abitanti di questo che ora più che mai  
                          si è fatto visibilmente un unico e vasto territorio, un  
                               unico equilibrio. Ci piace l’idea che ci porta ad 
                                      immaginarci come una comunità in risalita dove 
                                      c’è ancora da fare, c’è ancora da vivere. 
                                       Ognuno di noi porta i segni del passaggio  
                                         del fiume addosso.

Però, poi sono passati i mesi, le stagioni e tutto cambia e si 
trasforma. È così che è nata l’idea di un ritrovo, di una festa. 
  Che poi festa non è la parola giusta, che da festeggiare c’è niente.   
      O poco. E allora quel poco, perché no, ci siamo detti,    
          festeggiamolo. Ognuno con la sua rabbia e ognuno col suo 
             dolore, che rabbia e dolore non sono di   

              Noi, e in questo noi fanno parte la maggioranza delle persone che 
      abitano questo territorio dal mare ai monti, noi sappiamo farlo così. 
Preparando da mangiare e servendo birra, allestendo un concerto e ballandoci 

sotto, invitando bambin3, famiglie, anzian3 e chiunque a fare festa, per ricordarci…

Eppure ora, insieme, qualcosa si 
 trasforma, anche solo per 4 giornate,  
  senza troppi pensieri, con un bicchiere 
   di birra in mano e tant3 bambin3 che 
    corrono ovunque. È un’idea semplice 
    ma pur sempre qualcosa, quel che 
     siamo in grado di fare..

Per non smettere di dire che se  
tutto si trasforma noi abbiamo il 
dovere di non dimenticare.

un anno dopo
il racconto di quest’onda, ad un anno dall’alluvione

il Cabot Cove, ad esempio, ha come dirimpettaio 
proprio il Fiume Misa, a Senigallia e vive 

costantemente con la paura di una nuova piena. 
Il Birrificio del Catria è una delle tante 
attività duramente colpite nella zona di 
Cantiano e Lo Smilzo pur non avendo subìto 
danni ingenti a Sassoferrato è il portavoce 

della sua zona e di quella della vicina Genga. 
Barbara, dove il nostro Spunk è ormeggiato, 
assieme a Pianello di Ostra di cui la musica 
di Marco Raffaeli e la sua Dynamic Band sono i 
portavoce, sono i comuni che hanno pagato il 
prezzo più alto, quello delle vite umane.



vuoi ricevere 
tutti gli 

aggiormamenti 
su eventi, 
laboratori, 

proposte, nuovi 
menù e tutto il 
resto firmato 

SPUNK?
manda un 
messaggio 

whatsapp al 
numero 

333
8957917 

con scritto:”TUO 
NOME + 

AGGIORNAMI” 
e riceverai 

periodicamente 
tutte le nostre 

novità! 

visita il nostro
sito web 

www.spunk.blog
e scopri i contenuti 

esclusivi tra cui tutti 
i vecchi numeri di 
CONTAMINAZIONE - 
la carta stampata 

dello Spunk

un sogno, un campo, la pasta
acquista allo Spunk la pasta 

prodotta con il grano dei nostri 
campi familiari. perfetta per i tuoi 
regali Natalizi,  la trovi qui e nelle 
migliori gastronomie ed enoteche. 

Presto anche nel sito 
www.caravolta.it dove puoi scoprire 

tutto il progetto!

le prossime date di 4FARI festival
Sassoferrato, lo Smilzo - 15 ottobre 
dalle ore 12 e Cantiano, Birrificio 

del Catria - 22 ottobre dalle ore 16


